tapas

BREAD SERVICE *: 7 5 pp STEAK TARTARE ON TOAST » 7 % 2 26
wholegrain focaccia / milk flatbread / onglet steak / mustard / pecorino / focaccia
miso nori butter / leek aioli
SHEEP CARPACCIO %> & 6 9 11, 12 26
DOM@ MARINATED OLIVES ¢ “ % 2 5 pp w/ white soy cured egg yolk / crunchy seed mix /
w/ nuts & dried fruit mix Uime-marinated celery / crispy shallot
OYSTER 8 pp STONEBASS BELLY CRUDO > % © 27
> classic mignonette 9 6> 12, 1% w/ ponzu / apple / kiwi / endive
> a la domg - 12 #
MELON & GUANCIALE ¢ 2 2 28
CROQUETTE * “ < pp w/ plum vinegar / raw formentera shrimp
> braised sheep shoulder / bechamel / fig purée
> chargrilled leek / pecorino / wild garlic alioli GRILLED BABY GEM ¢ & 7. 12 15
w/ yogurt & herbs dressing / pistachio / parmesan
PADRON PEPPERS % v ¢ 12
ajo blanco dressing / tajin / almonds FLATBREAD > % 7> 12 21

w/ salsa verde / anchovies / chives

from the grill

CLAYPOT FREGOLA * - 2 gerves 2 41 STONEBASS 9 22 90/KG
sardinian pasta with seasonal vegetables

p SHEEP PRIME CUT ¢ 22 90/KG
GLAZED CHICKEN®® * & / whole 40 / 80
marinated in japanese bbg RIBEYE w/ bordelaise / jus 9 22 110/KG
ONGLET STEAK v %> 22 80/KG TURBOT w/ p’i’L-p'i’L 9f, 4, 6, 7 120/KG

w/ green mole / fried onion / jus / frisee
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$ CHICKEN BURGER "™ 21 BEEF SMASH BURGER " * 23 3
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% AUBERGINE BURGER *° 21 PORK BELLY FRIED RICE *>* ™ 22 &
©
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salads sides

NICOISE o % 2 25 NEW POTATOES 1 8
tuna belly / beans / mew potatoes / fried and crispy
kalamata olives / bottarga WOK~-FLAMED CHARD ¢ v © 8
w/ soy / ginger
TOMATO & WATERMELON 9 v & 22 af, 7
cherry / hazelnut / strawberry / g}onglggguzgf ASH 8
basil / chilli sorbet
GREEN SALAD 9fs v, 8
DUCK % © 30 mxed seasonal greens
crispy confit duck leg / mesclum / STEAMED BROCCOLI 9 ¥ 8
pomegranate / grapedruit / oyster sauce w/ lemon zest

gf gluten-gree / v vegan / 1 gluten / 2 crustaceans / & eggs / 4 fish / 5 peanuts / 6 soy / 7 dairy / 8 nuts / 9 celery / 10 mustard / 11 sesame / 12 sulfites / 13 lupins / 14 molluscs




tapas

SERVICIO DE PAN °~ 5 pp
focaccia integral / pan plano de leche /
mantequilla de miso y nori / alioli de puerro

ACEITUNAS MARINADAS DOMQ@ 9f, v, 8, 125 op
con frutos secos

OSTRA 8 pp
> mignonette cldsica “ & %

S a la domg - 12 2

CROQUETTE ~ ~ s pp

> paletilla de oveja estofada / bechamel / puré de higos
> puerro a la brasa / pecorino / alioli de ajo silvestre

PIMIENTOS DE PADRON ¥ ” ° 12
alirio de ajoblanco / tajin / almendras

de la parrilla

FREGOLA EN OLLA DE BARRO " " “ 41
pasta sarda con verduras de temporada / para 2

POLLO GLASEADO "~ " Z / entero 40 / 80
marinado en barbacoa japonesa
ENTRANA ~ * * 80/KG

con mole verde / cebolla frita / jugo / escarola

2

HAMBURGUESA DE POLLO * ™ * 21

HAMBURGUESA DE BERENJENA ¥ ° 21

\%et verdade,

ensaltadas

9f, 4, 12

NICOISE
ventresca de atun / judias verdes /
patatas nuevas / aceitunas kalamata / botarga

25

TOMATE Y SANDIAa * ™ ° 22
cereza / avellana / fresa /
albahaca / sorbete de chile

paTo ~° 30
muslo de pato confitado crujiente / mezclum /
granada / pomelo / salsa de ostras

1, 7, 10, 12

TOSTADA STEAK TARTAR 26
tartare de entraria / mostaza / pecorino / focaccia

CARPACCIO DE OVEJA ~ ~ % =™ ™ o2g
con yema de huevo curada en soja blanca / chalota
crujiente / semillas / apio marinado en lima
VENTRESCA DE CORVINA ~ *° 27
crudo con ponzu / manzana / kiwi / endibia

MELON Y GUANCIALE " * 28
con vinagre de ciruela / gamba de formentera cruda

gf, 6, 7, 12

COGOLLO A LA BRASA 15
con alinio de yogur y hierbas / pistacho / parmesano

PAN PITA A LA PARRILLA ~ * 7% 21
con salsa verde / anchoas / cebollino

CORVINA * * 90/KG
LOMO DE OVEJA " * 90/KG

CHULETON con bordelesa / jus *° ° 110/KG

RODABALLO con pil-pil " * %7 120/KG

o sabor callejero gourmet verdadero sabor callejero gourmet verdadero sabor callejero gouzy,
)

SMASH BURGER DE TERNERA “ " * 23

ARROZ FRITO CON PANCETA ** > 22
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guarniciones
PATATAS NUEVAS ° 8
fritas y crujientes
ACELGAS AL WOK " ° 8
con soja / jengibre
CALABAZA ASADA 7’ 8
con mantequilla ahumada
ENSALADA VERDE " 8
mezcla de hojas verdes de temporada
BROCOLI AL VAPOR " * 8

con ralladura de limon

sg sin gluten / v vegano / 1 gluten / 2 crustdceos / 8 huevos / 4 pescado / 5 cacahuetes / 6 soja / 7 ldcteos / 8 frutos de cdscara / 9 apio / 10 mostaza / 11 sésamo / 12 sulfitos / 13 altramuces / 14 moluscos




